|6ffelweise lecker - unsere Suppen:

Die von heute 55¢€

Aus dem grolden Suppentopf: 7,2€
v%m Bouillon mit Pfannkichlestreifen
,Schwiegermutter’s Art’

‘,}m@n Freche, hausgemachte Gulaschsuppe 7,5€
Vorspeisen:

V”LO.W Bunter Salatteller mit Rohkost 6,3 €
Gratinierter Ziegenkase 10,5 €

mit Thymian-Honig auf Crostini, Salatbukett

Black Tiger — Garnelen 14 €
gebraten in Chili, Knoblauch und Olivendl
mit Crostini



Tageskarte

Apero — Empfehlung

0,1 Kaiserstlihler Gewlrztraminer ,ge‘eist’ mit Minze

0,1 Badischer Winzersekt mit einem Schuss Holunderlikor

39€
55€

4€

,Red Bitter’ — Soda oder Orange — alkoholfrei -

Vorspeisen:
Raucherlachs ,Stockholm’

mit Preiselbeer-Meerrettich und Reibedatschi

Jakobsmuschel auf Berglinsen-Salat mit Aprikose

Der Kiichenchef empfiehlt heute:

’ Cordon bleu vom Qualivo — Schweineriicken
VierYy sven -~ gefUllt mit feinem Hinterschinken & Greyerzer Kase
dazu Pommes frites

Bunte Blattsalate mit gebrutzeltem Grillkdse und Melone

Kaser — Spatzle mit 3 Kasen (Bergkise, Appenzeller, Greyerzer)
dazu Rostzwiebeln und Salatteller

Schwarzwalder Zwiebelrostbraten vom Rumpsteak
mit Rostzwiebeln, Krauterbutter und Spatzle

Von der Kalbslyoner: Wurstsalat fein garniert mit Brot

Heimat — Menu 23 €
GrofSmutter’s Pfannkuchensuppe

\,’ Gefiillte Rinderroulade mit SenfsofSe und Spdtzle

g
" Lowen

,Erdbeerzauber’

Dessert:
Waffel mit heimischen Erdbeeren, Vanilleeis & Sahne

Erdbeerstippchen, Grand Marnier & Panna Cotta

13,8 €

14 €

17,8 €

12 €

14 €

25€

10,8 €

7,8 €

7,8 €



Vier LOwen — Spezialitaten

/7 o
) MILU.WF.”

Forellenfilet ,Mullerin Art’ 22 €
mit Krauterkartoffeln und Salatteller

v”men Landschaftspflege mit Messer & Gabel:
. ,Boeuf Bourguignon’ 18 €
Geschmorte Rinderschulter vom heimischen Weiderind
in frecher Burgundersof3e mit abgeschmeltzen Spatzle

Rumpsteak (ca. 300Gramm) 31€
mit Rotwein — PfeffersoRe, Pommes frites und Salatteller

b

e L swen
Qualivo-Schweinericken — Steak (ca. 300Gram) 24 €
mit Krauterbutter, Pommes frites und Salat

Wiener Schnitzel vom Kalbshftle, 25,8 €
mit Preiselbeeren, Pommes frites und Salatteller

Liebe Gaste, aufgrund des geistigen Mehraufwandes,
Stress und Alter des Kochs, berechnen wir bei einer Umbestellung 2 €



Bitte melden Sie sich falls Sie von Allergien betroffen sind. Gerne gibt lhnen unsere separate
Allergikerkarte Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen Zutaten.



